LA RENCONTRE
(

EX-RESERVE)

BRUT

Notre histoire est tissée d'étapes fondatrices pour notre Champagne.
L'une d'elles se situe en 1941 lorsque M. Albert Prévost fait la
connaissance de Mme Madeleine Hannoteaux lors d'un mariage,
tout un symbole ! lls s'unissent en 1945 et donneront leurs deux
noms & leur Champagne. La seconde rencontre symbolique est
contemporaine : c'est la nbtre, qui signe la poursuite de I'histoire de
notre Maison familiale.

Racontez-nous LA rencontre qui a marqué votre vie, et savourez
autour de ce partage, cette cuvée lors d'un I'apéritif...

35 % de Chardonnay, 32,5 % de Pinot Noir et 32,5 % de Meunier.
3 années de récoltes

Fermentation malolactique compléte

Dosage : 11 g/I

Suave, généreux, charmeur

La robe est jaune & reflets or vert lumineux et satinés.
Le nez s'ouvre sur des notes de fruits frais et de bonbons acidulés
soutenues par les fleurs tisanieres. Des notes grillées apportent une

CHAMPAGNE

certaine minéralité et une dimension aérienne. Un nez charmeur et -~ -
fringant porté par les fruits blancs et une touche épicée (gingembre). PREV@S;—[‘
La prise en bouche est fonique avec une petite pointe d’agrume. HANN,@H’I‘EA\UX{

Une trame de vin sobre et séduisante qui saura étre facilement
appréhendée.

« La rencontre » est un Champagne d'apéritif et de repas. Idéal
avec des asperges, soufflé au fromage, terrine de volaille, sushi aux
poissons blancs.

En bouteille, demie, magnum et jéroboam.

——— Amicalement —
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L'abus d'alcool est dangereux pour la santé. A cor idéo



